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MIA

——._OSTERIA & PIZZERIA —

IL PIACERE DEL GUSTO...

EMPFEHLUNGEN

ARANCINI (Vorspeise)
feinste handgedrehte Arancini alla siciliana Mamma Maria,

im duett mit Ragl & Cotto -Mozzarella geflllt
CHF 16.00

CAPUCCIO PORCINI (Vorspeise)
feinstes Steinpilzsippchen (Capuccino) mit einer fluffigen Truffel-Haube

CHF 12.90

SKREI-FILET (WINTERKABELJAU) SAISON

Bloss drei Monate, von Anfang Januar bis Ostern dauert die Saison fir den Skrei. Nur wahrend dieser Zeit und nur in einem
eingegrenzten Fanggebiet vor den Lofoten in Norwegen dirfen die Fische auf ihrer Wanderschaft geangelt werden, um das Skrei

Label zu bekommen.

Schonend gegartes SKREI Loin, serviert mit hausgemachten Kartoffelgnocchi, Spinat
und einer Beurre Blanc mit Martini & Schnittlauch

CHF 39.90
VALLE D’AOSTA (Typ Cordon-bleu)

Gefllltes Gantrisch Schweinsschnitzel mit Fontina (wie Raclette) & Tessiner Schinken
knusprig Paniert, Marktgemuse & Pommes-Frites mit Triffel-Mayonnaise

CHF 37.90

WEIN-EMPFEHLUNG
AMANERO ROSSO TERRE SICILIANE IGT (x facher Medaillien Gewinner)

18 Monate Barrique. Nero D’avola Vinifiziert wie ein Amarone

CHF 75.00 Flasche (nur ganze Flasche)

PAPUNI ROSSO SICILIA IGT

Nero d‘avola, Cabernet Sauvignon
weicher Antrunk, angenehme Tannine, angenehme Saure, Brombeere, Gewirznoten, dicht

CHF 59.00 Flasche CHF 8.50 dl

MORETTI SALE DI MARE NATURTRUB 33cl CHF 5.50 | MOSCATO 1dI CHF 8.50

Empfehlung Mia Osteria & Pizzeria | Thunstrasse 4 & 6 | 3700 Spiez



