
 
 

 

 
 

HAUSGEMACHTES GELATO AROMEN: pro Kugel CHF 4.50 mit Rahm CHF 1.50 

Zitrone di Sorrento IGT, Erdbeere, Fior di Latte, Pistazie aus Bronte Sizilien, Haselnuss Piemont, Kaffee, 

Schokolade-Rocher, Stracciatella, Salzkaramel, Joghurt

COPPA DI GELATO  

AFFOGATO 
Fior di Latteglace, Espresso, Rahm 8.50 

SPEZIAL mit RUGEN Kaffee Likör  9.50 
 

BOMBA VERDE                                                  

Schokoladen-Rocher & Pistazienglace mit 

grüner Fee Absinth (Alkohol) mit Rahm 

CHOKITO 
Schokoladen-Rocher & Haselnuss mit 

Schokoknusper & Schokosauce mit Rahm 

SAMBUCA 
Fior di Latteglace, Espresso,                                   
Sambuca Alkohol & Rahm 

OVO_CRUNCH 
Fior di Latteglace 

Ovo-Crunch-Topping, Rahm 

YOGURETTE 
Joghutglace, Walfrucht-Crumble,                 

Fruchtsauce mit Rahm 

 

AMARENA CROCCANTE 
Fior di Latteglace, Amarenakirschen, Krokant 

Schokofondante & Rahm 
 

DOLCE TENTAZIONE 
Kaffee und Schokolade-Rocher Glace, Amaretto, 

Amaretti-Granella & Rahm 
 

CRISPY 
Stracciatella, Haselnuss, Kaffeeglace 
Schokoladencrumble 

Schokoladen-Fondante & Rahm 
 

DANMARK 
Fior di Latte, heisse Schokoladensauce, Rahm 

und Mandeln 

EISKAFFEE 
Kaffeeglace, Espresso, Topping & Rahm 

SGOPPINO 
Zitronensorbet, Vodka & Prosecco 

(oder mit Erdbeersorbet) 

FANTASIA 
Erbeersorbet, Zitronensorbet                                 

Zitronencrumble, Fruchtsauce & Rahm 

 
JEDER EISBECHER 13.50 CHF 

gerne können Sie auch selber kombinieren 

DESSERT: 
 

TIRAMISU nach Original Rezept CHF 10.50 

CANNOLO ROTTO (gebrochene siziliansche Cannoli mit Pistazienglace) CHF 13.50 
 

 
FRAGEN SIE NACH UNSERER DESSERT EMPFEHLUNG 
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