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MIA OSTERIA PIZZERIA GELATERIA

HERZLICH WILLKOMMEN AUF UNSRER TERRASSE
FOLGENDES GILT ES ZU BEACHTEN:

ES GILT SITZPFLICHT SOWIE MASKENPFLICH!
ZUR KONSUMATION DARF DIE MASKE ABGELEGT WERDEN.

PRO TISCH SIND MAXIMAL 4 PERSONEN ERLAUBT UND VON
JEDER PERSON MUSSEN WIR DIE KONTAKT-DATEN ERFASSEN.

Wir haben eine kleine Karte fur sie zusammengestellt, taglich gibt es
neu ein Mittags-Menu, ebenso bieten wir weiterhin das Take Away und

am Wochenende den Lieferdienst an.
Mittwoch bis Freitag: 11.30 = 13.30 & 17.00 — 20.30 Uhr

Samstag: 14.00 — 20.30 & Sonntag 14.00 — 20.30 Uhr

Terrasse nur bei schonem Wetter!!!
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MIA OSTERIA PIZZERIA GELATERIA

TERRASSENKARTE

Vorspeisen & Hauptspeisen kalt:

Rinds-Carpaccio nach Original Rezept nach Giuseppe Cipriani
Zitronen-Senf-Créme, Rucola & Parmesan klein: CHF 9.80  gross:  CHF 18.50

Rinds-Tatar klassisch mariniert mit Vecchia Romagna

hauseingelegte rote Zwiebeln & Crunch Brot klein: CHF 14.80  gross: CHF 28.50
Marinierte Gemuse & Buffel-Mozzarella (vea) CHF 9.50
Italienischer Salat Blattsalate und marinierte Gemuse an Balsamicodressing (vec) CHF 9.50

Snacks & Pasta:

Piadina & Salat warmes Piadina mit Tomaten & Buffelmozzarella vea)
Pesto & Salat CHF 15.00

Panini Pollo warmes Panini mit paniertem Poulet, Chili, Curry

Rucola, getrocknete Tomaten mit Pommes-frites CHF 15.00

Arancini & Panelle siziliana

Risotto-Reisballchen mit Safran und Bolognese & Panelle CHF 17.50
Hausgemachte Lasagne (wird frisch zubereitet 15-20. Minuten) CHF 19.50
Hausgemachte Tagespasta , Trapanese (VEGI)

frisches Trapanese-Pesto mit trockentomaten, Mandeln, Petersilie & Knoblauch CHF 19.50



Hauptgerichte & Pizza:

Tagliata vom Rinds-Entrecote mit Rucola & Parmesan

Meersalz & Parmesan-Pommes-frites

Involtini Fritto gerolltes Schweinsschnitzel gefullt

mit Raclette-Kase & Schinken, paniert, Gemuse & Pommes-frites

Fritto Misto
verschiedene Gemuse, hausgemachte Krevetten & Calamares

im Tempura-Teig, Safran-Aioli mit Chili

Polpetone
hausgemachter Hackbraten an Vecchia Romagna-Rahmsauce,

Polenta gebacken & Gemuse

Amore e fuoco

Sugo | Mozzarella | scharfe & Normale Salami | Chili & Knoblauch

Quattro Stagioni

Sugo | Mozzarella | Champignons | Oliven | Schinken | Artischocken
Napoli

Sugo | Mozzarella | Sardellen | Kapern | Oliven

Speck & Zola

Sugo | Mozzarella | Speck | Gorgonzola

Frutti di Mare

Sugo | Mozzarella | Meerfruchte | Knoblauch | Gamberetti

Valtellina

Sugo | Mozzarella | Bresaola | Parmesan | Rucola

Crudo

Sugo | Mozzarella | italienischer Rohschinken | Parmesan

Bella Italia (vea)

Sugo | Mozzarella | Buffelmozzarella | Kirschtomaten | Basilikum

CHF 37.50

CHF 28.50

CHF 29.90

CHF 26.50

CHF 19.50

CHF 19.50

CHF 18.50

CHF 19.50

CHF 22.50

CHF 22.50

CHF 22.50

CHF 21.50
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MIA OSTERIA PIZZERIA GELATERIA

Dessert & hausgemachtes Gelato:

Aromen:

Fior di Latte, Pistazie aus Sizilien, Haselnuss aus Piemont, Kaffee, Schokolade Rocher, Erdbeere

Zitrone, Maracuja, Jogurt, Kokos, Stracciatella

pro Kugel 4.00 CHF Rahm 1.50 CHF
Hausgemachtes Panna Cotta mit Himbeermarmelade & Amaretti CHF 9.50
Hausgemachtes Cannoli CHF 6.30

Wenn nicht anders deklariert handelt es sich bei uns um Schweizer Fleisch & Fisch

* THON PFILIPPINEN *SCHARFE SALAMI ITALIEN *KREVETTEN VIETNAM * SARDLLEN ITALIEN

*Uber Lebensmittel die Allergien ausldsen kdnnen informieren wir Sie auf Anfrage gerne Personlich



